
Espíritu kanalla, hoy y siempre



Canelón crujiente de chocolate con helado de vainilla Bourbon 
Espuma de crema catalana con fresas salteadas al Grand Marnier 
Tarta de queso con mermelada de limón de Sóller y sorbete 
de frambuesa 
Tarta de manzana con helado de vainilla 

Principales

Para compartir

 

Pasta con trufa, burrata y kikos 
Pasta con bogavante y su bisque
Pescado del día con arroz venere, mostaza y salsa de lima y coco 
Arroz a la llauna del señoret
Carrilleras de ternera cocinadas en salsa de vino tinto mallorquín
Solomillo de ternera con cremoso de patata de Sa Pobla, salsa de
Oporto y zanahoria 

Croqueta a la cuchara de pollo con kimchi mayo 
Edamame con salsa picante 
Zanahorias glaseadas con cremoso de sésamo 
Berenjenas, ceps, jamón de pato y membrillo
Huevo poché, setas y jamón de Jabugo 
Nuestra ensaladilla de Sa Pobla con atún rojo
Sashimi de salmón con burrata y salsa de cacahuete 
Gyozas con torreznos y espuma de foie ·
Alitas de pollo 2025 
Tartar de ternera con foie y mermelada de cebolla
Vieiras con apio, Jabugo y salsa molinera 

4 €
12 €
18 €
20 €
 18 €
24 €
20 €
20 €
18 €
22 €
24 €

22 €
29 €
29 €

24 € p.p.
28 €

30 €

Pan, ali-oli de palo y aceite de oliva 3,5 € p.p.

— Pregunta por nuestros especiales del día —

Principales
10 €
10 €

 
10 €

12 € p.p.



Crispy chocolate cannelloni with Bourbon vanilla ice cream
Crema catalana foam with strawberries sautéed in Grand Marnier
Cheesecake with Sóller lemon marmalade & raspberry sorbet
Apple tart with vanilla ice cream 

Mains

Starters

 

Pasta with truffle, burrata & corn nuts 
Lobster pasta with its bisque 
Catch of the day with venere rice, mustard & lime-coconut sauce 
Baked rice ‘a la llauna’ with peeled seafood (Señoret style)
Beef cheeks braised in Mallorcan red wine
Beef fillet with Sa Pobla potato purée, Oporto sauce & carrot 

Chicken croquettes with kimchi mayo 
Edamame with spicy sauce 
Glazed carrots with sesame cream
Aubergines, porcini mushrooms, duck ham & quince
Poached egg, mushrooms & Jabugo ham 
Our Sa Pobla-style potato salad with red tuna 
Salmon sashimi with burrata & peanut sauce
Gyozas with pork crackling & foie foam 
Chicken wings 2025 
Beef tartare with foie & onion marmalade 
Scallops with celery, Jabugo ham & ‘molinera’ sauce 

4 €
12 €
18 €
20 €
 18 €
24 €
20 €
20 €
18 €
22 €
24 €

22 €
29 €
29 €

24 € p.p.
28 €
30 €

Bread, aioli with Mallorcan palo liqueur and olive oil 3,5 € p.p.

— Ask about our daily specials —

Desserts
10 €
10 €
10 €

12 € p.p.



Comparte la experiencia


